CELLER DE LA PLANASSA

De lo Llotjav de Palamds; per avpicar, o-com o entrant...
(Preus diowis de mercat. Consultowr Uista del peix)

Musclos de Rocav / Mejilllones de Rocow
Berberetros [ Berberechoy
Cloisses saltejades [/ Almejos salteadaos
Tallawines / Tollowrinosy
Escamarlanety saltejaty / Cigalitos salteadas
Gamba mitjonaw de Palamss [ mediono de Palamos
Gambo grossaw de Palamss [ grande de Palomds
Calamar fregit / Calowmow frito-
Xiprony fregity / Chipirones fritoy
Sepiones saltejades / Sepionas salteadas

Peiros - plamray;, forn o-all cremat-

Llwg de palangre [ Merlwgow de palangre
Rapet de Palamdy / Rape de Palamss
Llobawro- salvatge / Lubino salvaje
Rom (Turbo) / Rodaballo-

Lo Cuwina del Celler

Brunyoly de bacallov / Buiwelos de bacalao
Anxoves de Palamds [ Anchoos de Polamos
Amanida de bolety amb- vinagreto de pa amlb-tomaquet
tnsalada de setas covw vinagreta de pawrv con tomate
Sopav de ceba gratinada [ Sopov de cebollow gratinada
Sopavde Peir [ Sopov de Pescado
Escabety de peirx Sabre amb-puwré d - alberginiov
tscabeche de Peg Sable con puré de berenjenov
Gratinat d."ovissos al covav [/ Gratinado- de erigos al covow
tl nostre Foie gras /[ Nuestro Foie Gros
Amanida de 'l hovt / Evsaladao de Lo haerto
Fideus rossejaly amb-all v ol / Fideos Rossejaty (min. 2 pers.)
Arrdy o lov cassola amlb- sepiones v Bow de maw (min 2 pers.)
Arvog ol caguelo conw sepionas y Buey de maw (min. 2 pers.)
Llug a U all cremat aml- parmentier ol ol d "olivaw S.M.
Merluga al aceite de ajos tostados conw parmentier al aceite de olivar
Rap al all v oli sobre patato i cebaw /[ Rape al "all v old” S.M.
Peir al forn Celler de la Planassow (corsultonr peix del dia)
Pescado- al horno-Celler de law Planassaw (consulior pescado-del dia) S.M.
Bacallova U all v ol
Bacalao-al “adl v ol
Galtow de vedellow rostidaw amb- trinxkat de patato v col
Carrilleraw de ternera asada conw “trinvvat” de patatawy col
Cawre de Xai confitat al Romowwr /[ Cowrve de Covdero confitoudo- al Romero-
Filet de Vedellaw de Gironaw al gril / Solomillo-de ternevow al grill

Mowc Ferviol, cuiner
Cuinav de U Empordanet



